Cuisine Innovation

Nouveau meétier :
technologue culinaire

En 2006, a la suite de sa thése en gas
tronomie moléculaire, réalisée sous la
direction d'Hervé This, Anne Cazor crée
Cuisine Innovation et, dans un méme
élan, le métier de technologue culi
naire, Elle travaille tous les jours sur les
questions que lui posent les chefs ou
les industries du secteur agro-alimen
taire . comment stabiliser une mousse ?
comment obtenir du croustillant? du
moelleux?, etc. Prochains challenges

conception de nouveaux themes de for
mation (textures, santé), réalisation de
nouveaux kits (autour des sucres, des
boissons...), prise en compte des problé

matiques alimentaires des séniors
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