Anne Cazor, de la technologie dans la cuisine

A Dijon, Anne
Cazor et sa so-
ciété, Cuisine In-
novation, sont
en train de révo-
lutionner la cui-
sine. Ingénieur
en agroalimen-

taire, docteuren |_
gastronomie |
moléculaire, la

jeune femme
(elle n'a que 29
ans) n'a pas eu
une minute a elle
en 2009 : elle a

résolu une foule de prob[emes
techniques pour de grands chefs
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(faire des gelées
chaudes, passer
du sucre au sa-
lé...), vendu des
additifs via le

| site Internet de

AT

Cuisine Innova-
tion, fait du con-
seil aupres des
industriels, créé
un pole de re-
cherche et dé-
veloppement et,
au mois d’octo-
bre, sorti un livre
chez Marabout,

avec Christine Liégeard, « Petit
précis de cuisine moléculaire ».




